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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Макс. уч. нагр.
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Курс 5

Семестр 9 Семестр A
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Контр.

Экспер
тное

По
плану

Обяз.
нагр.

ИП СР
Пр.

подгот
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Итого Лек Лаб Пр
Курс.
пр-е

ИП СР Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 2106 2106 160 10 1946 100% 0% 942 40 6 34 862 1164 38 8 34 10 1074

СО.Среднее общее образование 2106 2106 160 10 1946 2106 942 40 6 34 862 1164 38 8 34 10 1074

+ БОУД
Базовые общеобразовательные учебные
дисциплины

22 1
22222

2
11111

1
1259 1259 100 1159 1259 591 24 26 541 668 24 26 618

+ БОУД.01 Русский язык 2 1 159 159 16 143 159 75 2 4 69 84 4 6 74 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.02 Литература 2 1 185 185 18 167 185 75 4 2 69 110 10 2 98 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.03 Иностранный язык 2 1 174 174 12 162 174 81 6 75 93 6 87 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.04 История 2 1 174 174 12 162 174 81 4 2 75 93 4 2 87 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.05 Физическая культура 1 2 174 174 2 172 174 174 2 172 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельности 2 1 105 105 8 97 105 105 4 4 97 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.07 Астрономия 2 54 54 6 48 54 54 4 2 48 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ БОУД.08 Математика 2 1 234 234 26 208 234 120 6 6 108 114 6 8 100 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ДУД
Дополнительные учебные дисциплины
предлагаемые ОО

2 156 156 10 146 156 54 4 2 48 102 2 2 98

+ ДУД.01
География / Обществознание (включая
экономику и право) / Физика

2 156 156 10 146 156 54 4 2 48 102 2 2 98 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПОУД
Профильные общеобразовательные
учебные дисциплины

2 22 111 691 691 50 10 641 691 297 12 6 6 273 394 12 8 6 10 358

+ ПОУД.01 Химия 2 1 283 283 12 271 283 112 4 2 106 171 4 2 165 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ПОУД.02 Биология 2 1 184 184 20 164 184 75 4 6 65 109 4 6 99 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ПОУД.03 Информатика 2 1 224 224 18 10 206 224 110 4 4 102 114 4 6 10 94 269 ПЦК Смоленский казачий институт

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4374 4374 640 3734 16 3078 1296 768 42 38 688 493 32 10 38 413 397 30 6 44 317 480 30 50 400 559 30 50 479 648 28 42 10 568 585 24 56 505 444 20 60 364

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 644 644 34 610 644 470 12 8 450 24 2 22 24 2 22 24 2 22 24 2 22 24 2 22 28 2 26 26 2 24

+ ОГСЭ.01 Основы философии 3 60 60 8 52 60 60 6 2 52 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ОГСЭ.02 История 3 62 62 8 54 62 62 6 2 54 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ОГСЭ.03 Иностранный язык A
345678

9
198 198 16 182 198 24 2 22 24 2 22 24 2 22 24 2 22 24 2 22 24 2 22 28 2 26 26 2 24 269

ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОГСЭ.04 Физическая культура 3 324 324 2 322 324 324 2 322 269 ПЦК Смоленский казачий институт

ЕН.Математический и общий естественнонаучный цикл 312 312 60 252 312 134 14 14 106 178 16 16 146

+ ЕН.01 Математика 3 62 62 12 50 62 62 8 4 50 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ЕН.02 Экологические основы природопользования 4 86 86 14 72 86 86 6 8 72 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ЕН.03 Химия 4 3 164 164 34 130 164 72 6 10 56 92 10 8 74 269 ПЦК Смоленский казачий институт

П.Профессиональный цикл 3418 3418 546 2872 16 2122 1296 164 16 16 132 291 16 10 20 245 373 30 6 42 295 456 30 48 378 535 30 48 457 624 28 40 10 546 557 24 54 479 418 20 58 340

ОП.Общепрофессиональные дисциплины 639 639 112 527 2 639 164 16 16 132 291 16 10 20 245 100 6 6 10 78 84 4 8 72

+ ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

4 81 81 16 65 2 81 81 6 4 6 65 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОП.02 Физиология питания 4 84 84 16 68 84 84 6 10 68 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ОП.03
Организация хранения и контроль запасов и
сырья

5 46 46 8 38 46 46 2 6 38 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОП.04
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

4 66 66 8 58 66 66 2 6 58 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОП.05 Метрология и стандартизация 4 60 60 6 54 60 60 2 4 54 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ОП.06
Правовые основы профессиональной
деятельности

5 54 54 14 40 54 54 4 6 4 40 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 3 62 62 16 46 62 62 8 8 46 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ОП.08 Охрана труда A 84 84 12 72 84 84 4 8 72 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 3 102 102 16 86 102 102 8 8 86 269 ПЦК Смоленский казачий институт

ПМ.Профессиональные модули 2779 2779 434 2345 14 1483 1296 273 24 32 217 456 30 48 378 535 30 48 457 624 28 40 10 546 557 24 54 479 334 16 50 268

+  ПМ.01
Организация процесса приготовления и
приготовление полуфабрикатов для
сложной кулинарной продукции

6 56 56 283 283 54 229 2 132 151 137 12 16 109 146 10 16 120

+ ПМ.01.01
Технология приготовления полуфабрикатов для
сложной кулинарной продукции

56 283 283 54 229 2 132 151 137 12 16 109 146 10 16 120 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ УП.01.01 Учебная практика по ПМ.01 5 36 36 36 36 36 36 36 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.01

6 72 72 72 72 72 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.01.ЭК

Экзамен по модулю "ПМ.01 Организация
процесса приготовления и приготовление
полуфабрикатов для сложной кулинарной
продукции"

6 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+  ПМ.02
Организация процесса приготовления и
приготовление сложной холодной
кулинарной продукции

7 567 567 356 356 66 290 2 176 180 136 12 16 108 142 10 16 116 78 6 6 66

+ ПМ.02.01
Технология приготовления сложной холодной
кулинарной продукции

567 356 356 66 290 2 176 180 136 12 16 108 142 10 16 116 78 6 6 66 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ УП.02.01 Учебная практика по ПМ.02 5 72 72 72 72 72 72 72 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.02

67 108 108 108 108 108 36 36 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.02.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.02 Организация
процесса приготовления и приготовление
сложной холодной кулинарной продукции"

7 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+  ПМ.03
Организация процесса приготовления и
приготовление сложной горячей
кулинарной продукции

8 678 8 678 506 506 72 434 2 236 270 168 10 16 142 117 8 14 95 221 6 8 10 197

+ ПМ.03.01
Технология приготовления сложной горячей
кулинарной продукции

8 678 506 506 72 434 2 236 270 168 10 16 142 117 8 14 95 221 6 8 10 197 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.03

678 180 180 180 180 180 36 36 72 72 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.03.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.03 Организация
процесса приготовления и приготовление
сложной горячей кулинарной продукции"

8 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+  ПМ.04
Организация процесса приготовления и
приготовление сложных хлебобулочных,
мучных кондитерских изделий

9 789 789 590 590 78 512 2 300 290 238 10 22 206 137 8 12 117 215 8 18 189

+ ПМ.04.01
Технология приготовления сложных
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

789 590 590 78 512 2 300 290 238 10 22 206 137 8 12 117 215 8 18 189 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.04

789 216 216 216 216 216 72 72 36 36 108 108 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.04.ЭК

Экзамен по модулю "ПМ.04 Организация
процесса приготовления и приготовление
сложных хлебобулочных, мучных кондитерских
изделий"

9 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+  ПМ.05
Организация процесса приготовления и
приготовление сложных холодных и
горячих десертов

A 89A 89A 492 492 72 420 2 222 270 122 6 6 110 198 8 18 172 172 8 26 138

+ ПМ.05.01
Технология приготовления сложных холодных и
горячих десертов

89A 492 492 72 420 2 222 270 122 6 6 110 198 8 18 172 172 8 26 138 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.05

89A 144 144 144 144 144 36 36 36 36 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.05.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.05 Организация
процесса приготовления и приготовление
сложных холодных и горячих десертов"

A 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+  ПМ.06
Организация работы структурного
подразделения

8 8 78 246 246 34 212 2 111 135 102 6 6 90 144 8 14 122

+ ПМ.06.01
Управление структурным подразделением
организации

78 246 246 34 212 2 111 135 102 6 6 90 144 8 14 122 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПП.06.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.06

8 36 36 36 36 36 36 36 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.06.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.06 Организация работы
структурного подразделения"

8 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+  ПМ.07
Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих

A 9A 9A 306 306 58 248 2 306 144 8 18 118 162 8 24 130

+ ПМ.07.01 Выполнение работ по профессии "Повар" 9A 306 306 58 248 2 306 144 8 18 118 162 8 24 130 269 ПЦК Смоленский казачий институт

+ ПП.07.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.07

9A 144 144 144 144 144 72 72 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ПM.07.ЭК
Квалификационный экзамен по "ПМ.07
Выполнение работ по одной или нескольким
профессиям рабочих, должностям служащих"

A 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса
(филиал)

+ ПДП Производственная практика (преддипломная) A 144 144 144 144 144 144 144 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01
Подготовка выпускной квалификационной
работы

144 144 144 144 144 144 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

+ ГИА.02 Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72 72 72 269
ПЦК Смоленский казачий институт
промышленных технологий и бизнеса

План Учебный план ППССЗ СПО 'Вя-190210-9з-19.plx', код направления 19.02.10, год начала подготовки 2019



Индекс Наименование Формируемые компетенции

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

НО Начальное общее образование

ОО Основное общее образование

СО Среднее общее образование

БОУД Базовые общеобразовательные учебные дисциплины

БОУД.01 Русский язык

БОУД.02 Литература

БОУД.03 Иностранный язык

БОУД.04 История

БОУД.05 Физическая культура

БОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельности

БОУД.07 Астрономия

БОУД.08 Математика

ДУД
Дополнительные учебные дисциплины предлагаемые
ОО

ДУД.01
География / Обществознание (включая экономику и
право) / Физика

ПОУД
Профильные общеобразовательные учебные
дисциплины

ПОУД.01 Химия

ПОУД.02 Биология

ПОУД.03 Информатика

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-экономический
цикл

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9

ОГСЭ.01 Основы философии ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9

ОГСЭ.02 История ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9

ОГСЭ.03 Иностранный язык ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9

ОГСЭ.04 Физическая культура ОК 2; ОК 3; ОК 6

ЕН Математический и общий естественнонаучный цикл

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ЕН.01 Математика
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ЕН.02 Экологические основы природопользования
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ЕН.03 Химия
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2
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П Профессиональный цикл

ОП Общепрофессиональные дисциплины

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.02 Физиология питания
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.03 Организация хранения и контроль запасов и сырья
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.04
Информационные технологии в профессиональной
деятельности

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.05 Метрология и стандартизация
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.08 Охрана труда
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПМ Профессиональные модули

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПМ.01
Организация процесса приготовления и
приготовление полуфабрикатов для сложной
кулинарной продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3

ПМ.01.01
Технология приготовления полуфабрикатов для
сложной кулинарной продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3

УП.01.01 Учебная практика по ПМ.01 ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3

ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.01

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3

ПM.01.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.01 Организация процесса
приготовления и приготовление полуфабрикатов для
сложной кулинарной продукции"

ПМ.02
Организация процесса приготовления и
приготовление сложной холодной кулинарной
продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3

ПМ.02.01
Технология приготовления сложной холодной
кулинарной продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3

УП.02.01 Учебная практика по ПМ.02 ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3

ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.02

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3
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ПM.02.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.02 Организация процесса
приготовления и приготовление сложной холодной
кулинарной продукции"

ПМ.03
Организация процесса приготовления и
приготовление сложной горячей кулинарной
продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 3.1; ПК 3.2; ПК 3.3; ПК 3.4

ПМ.03.01
Технология приготовления сложной горячей
кулинарной продукции

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 3.1; ПК 3.2; ПК 3.3; ПК 3.4

ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.03

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 3.1; ПК 3.2; ПК 3.3; ПК 3.4

ПM.03.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.03 Организация процесса
приготовления и приготовление сложной горячей
кулинарной продукции"

ПМ.04
Организация процесса приготовления и
приготовление сложных хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4

ПМ.04.01
Технология приготовления сложных хлебобулочных,
мучных кондитерских изделий

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4

ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.04

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4

ПM.04.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.04 Организация процесса
приготовления и приготовление сложных
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий"

ПМ.05
Организация процесса приготовления и
приготовление сложных холодных и горячих
десертов

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 5.1; ПК 5.2

ПМ.05.01
Технология приготовления сложных холодных и
горячих десертов

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 5.1; ПК 5.2

ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.05

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 5.1; ПК 5.2

ПM.05.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.05 Организация процесса
приготовления и приготовление сложных холодных и
горячих десертов"

ПМ.06 Организация работы структурного подразделения
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПМ.06.01
Управление структурным подразделением
организации

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПП.06.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.06

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПM.06.ЭК
Экзамен по модулю "ПМ.06 Организация работы
структурного подразделения"

ПМ.07
Выполнение работ по одной или нескольким
профессиям рабочих, должностям служащих

ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5

ПМ.07.01 Выполнение работ по профессии "Повар"
ОК 1; ОК 2; ОК 3; ОК 4; ОК 5; ОК 6; ОК 7; ОК 8; ОК 9; ПК 1.1; ПК 1.2; ПК 1.3; ПК 2.1; ПК 2.2; ПК 2.3; ПК 3.1; ПК 3.2; 
ПК 3.3; ПК 3.4; ПК 4.1; ПК 4.2; ПК 4.3; ПК 4.4; ПК 5.1; ПК 5.2; ПК 6.1; ПК 6.2; ПК 6.3; ПК 6.4; ПК 6.5
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ПП.07.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по ПМ.07

ПM.07.ЭК
Квалификационный экзамен по "ПМ.07 Выполнение
работ по одной или нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих"

ПДП Производственная практика (преддипломная)

ГИА Государственная итоговая аттестация

ГИА.01 Подготовка выпускной квалификационной работы

ГИА.02 Защита выпускной квалификационной работы
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