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Мес

Пн 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Ср 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Чт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Пт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Сб 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * К Э К * * Э У К

Вт * Э К * Э У К К

Ср * * Э К Э У К

Чт * Э К Э У К

Пт * * Э К Э У К

Сб * К Э К * * Э У К

Мес

Пн 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Ср 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Чт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Пт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Сб 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Вс 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * Э К * * * * Э П К

Вт * Э К * * * Э П К

Ср * К * Э П К К

Чт * * К Э П К

Пт * * * К Э П К

Сб * * К Э П К

Мес

Пн 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вт 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Ср 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Чт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Пт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Сб 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Вс 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * Э К * * * К

Вт * Э К * Э К

Ср * Э К * Э Э К

Чт * К * Э Э К

Пт * * К * Э Э

Сб * Э К Э Э

Мес

Пн 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Вт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Ср 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Чт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Пт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Сб 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Вс 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * * Э Э Э

Вт * Э Э Э Э

Ср * Э Э * * Э

Чт * Э Э * Э Э

Пт * Э Э * * Э К

Сб * * Э К Э К

Мес

Пн 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1

Вт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Ср 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Чт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Пт 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Сб 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вс 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * Пд К * * =

Вт Пд К К * К

Ср Э Пд К * * К

Чт Э Пд К * К К

Пт Э Пд К * К К

Сб Э Пд К * К =
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Нерабочие праздничные дни (не
включая воскресенья)

4 4

Преддипломная практика

Учебная практика

Производственная практика 4 4

Защита выпускной квалификационной
работы, включая подготовку к
процедуре защиты и процедуру
защиты

Нед

Э Э Э Пд Пд
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Курс 5

Семестр 9 Семестр A

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

Элект
часы

Пр.
подгот

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 204 204 7672 7672 1334 480 280 574 5303 1035 1288 46 25 900 86 44 92 570 108 25 900 80 40 92 598 90 27 972 46 24 68 708 126 27 1300 60 12 70 1050 108 25 900 40 40 64 612 144 18 648 44 48 36 331 189 24 864 52 32 72 636 72 24 864 56 28 60 576 144 9 324 16 12 20 222 54

Базовая часть 108 108 4216 4216 736 290 184 262 2886 594 558 2 23 828 78 44 80 518 108 20 720 64 40 68 458 90 23 828 42 24 48 588 126 19 1012 50 12 34 808 108 15 540 28 28 32 380 72 8 288 28 36 134 90

+ Б1.Б.01 Общекультурный модуль 234
11222
3445

114 33 33 1188 1188 230 86 144 850 108 108 8 288 30 48 210 9 324 24 48 216 36 5 180 6 20 118 36 9 324 22 20 246 36 2 72 4 8 60

+ Б1.Б.01.01 История 2 1 5 5 36 180 180 36 16 20 108 36 2 72 8 12 52 3 108 8 8 56 36

+ Б1.Б.01.02 История казачества 1 2 2 36 72 72 24 12 12 48 2 72 12 12 48

+ Б1.Б.01.03 Правоведение 2 2 2 36 72 72 16 8 8 56 2 72 8 8 56

+ Б1.Б.01.04 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 10 10 62 2 72 10 62

+ Б1.Б.01.05 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 16 8 8 56 2 72 8 8 56

+ Б1.Б.01.06 Философия 4 3 3 36 108 108 8 4 4 64 36 33 3 108 4 4 64 36

+ Б1.Б.01.07 Психология 4 2 2 36 72 72 10 6 4 62 8 2 72 6 4 62

+ Б1.Б.01.08 Экономика 4 2 2 36 72 72 12 6 6 60 8 2 72 6 6 60

+ Б1.Б.01.09
Духовно-нравственные основы и культура
российского казачества

3 2 2 36 72 72 14 6 8 58 10 2 72 6 8 58

+ Б1.Б.01.10
Роль казачества в формировании и развитии
российской государственности

5 2 2 36 72 72 12 4 8 60 8 2 72 4 8 60

+ Б1.Б.01.11 Безопасность жизнедеятельности 4 2 2 36 72 72 12 6 6 60 8 2 72 6 6 60

+ Б1.Б.01.12 Иностранный язык 3 12 7 7 36 252 252 60 60 156 36 33 2 72 24 48 2 72 24 48 3 108 12 60 36

+ Б1.Б.02 Фундаментальный модуль 12234 13 3 26 26 936 936 178 72 38 68 596 162 94 7 252 24 16 20 156 36 7 252 24 16 20 138 54 9 324 18 28 242 36 3 108 6 6 60 36

+ Б1.Б.02.01 Высшая математика 23 1 12 12 36 432 432 92 40 52 277 63 41 4 144 16 20 108 4 144 16 20 81 27 4 144 8 12 88 36

+ Б1.Б.02.02 Физика 12 6 6 36 216 216 48 16 32 105 63 3 108 8 16 48 36 3 108 8 16 57 27

+ Б1.Б.02.03 Инженерная и компьютерная графика 3 3 3 36 108 108 12 4 8 96 8 3 108 4 8 96

+ Б1.Б.02.04
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

4 3 3 36 108 108 12 6 6 60 36 35 3 108 6 6 60 36

+ Б1.Б.02.05 Прикладная механика 3 2 2 36 72 72 14 6 8 58 10 2 72 6 8 58

+ Б1.Б.03 Модуль "Предпринимательство" 145 6 6 216 216 44 18 26 172 16 2 72 8 12 52 2 72 6 6 60 2 72 4 8 60

+ Б1.Б.03.01 Основы предпринимательства 1 2 2 36 72 72 20 8 12 52 2 72 8 12 52

+ Б1.Б.03.02 Менеджмент 4 2 2 36 72 72 12 6 6 60 8 2 72 6 6 60

+ Б1.Б.03.03
Экономика предприятия общественного
питания

5 2 2 36 72 72 12 4 8 60 8 2 72 4 8 60

+ Б1.Б.04 Общепрофессиональный модуль
11334

566
25 2345 41 41 1476 1476 272 106 142 24 880 324 328 6 216 16 28 100 72 4 144 16 24 104 9 324 18 24 228 54 5 180 12 6 8 118 36 11 396 20 28 16 260 72 6 216 24 32 70 90

+ Б1.Б.04.01 Неорганическая химия 1 3 3 36 108 108 24 8 16 48 36 3 108 8 16 48 36

+ Б1.Б.04.02 Органическая химия 3 2 5 5 36 180 180 34 14 20 110 36 37 2 72 8 12 52 3 108 6 8 58 36

+ Б1.Б.04.03
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

3 2 5 5 36 180 180 34 14 20 128 18 19 2 72 8 12 52 3 108 6 8 76 18

+ Б1.Б.04.04 Физическая и коллоидная химия 3 3 3 36 108 108 14 6 8 94 10 3 108 6 8 94

+ Б1.Б.04.05 Биохимия 4 3 3 36 108 108 12 6 6 60 36 35 3 108 6 6 60 36

+ Б1.Б.04.06 Микробиология 5 3 3 36 108 108 16 4 12 20 72 73 3 108 4 12 20 72

+ Б1.Б.04.07
Введение в технологию продукции и
организацию общественного питания

1 3 3 36 108 108 20 8 12 52 36 3 108 8 12 52 36

+ Б1.Б.04.08
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

6 45 9 9 36 324 324 66 26 16 24 213 45 82 2 72 6 8 58 4 144 8 16 120 3 108 12 16 35 45

+ Б1.Б.04.09 Технология продукции общественного питания 6 5 7 7 36 252 252 52 20 32 155 45 72 4 144 8 16 120 3 108 12 16 35 45

+ Б1.Б.05
Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс)

6 2 2 36 72 72 8 4 4 64 8 2 2 72 4 4 64

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту

4 328 328 4 4 324 4 328 4 324

+ Б1.Б.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 4 328 328 4 4 324 4 328 4 324

- Б1.Б.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 4 328 328 4 4 324 4 328 4 324

- Б1.Б.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 4 328 328 4 4 324 4 328 4 324

Вариативная часть 96 96 3456 3456 598 190 96 312 2417 441 730 44 2 72 8 12 52 5 180 16 24 140 4 144 4 20 120 8 288 10 36 242 10 360 12 12 32 232 72 10 360 16 12 36 197 99 24 864 52 32 72 636 72 24 864 56 28 60 576 144 9 324 16 12 20 222 54

+ Б1.В.01 Проектирование 345678 9 14 14 36 504 504 64 64 440 32 14 2 72 12 60 2 72 12 60 2 72 8 64 2 72 8 64 2 72 8 64 2 72 8 64 2 72 8 64

+ Б1.В.02 Модуль профильной направленности 56788 2478
77777

888
51 51 1836 1836 334 130 68 136 1160 342 515 18 3 108 8 12 88 2 72 6 8 58 3 108 8 12 16 72 3 108 8 12 34 54 22 792 52 32 64 572 72 18 648 48 12 52 392 144

+ Б1.В.02.01
Проектирование меню и рационов предприятий
питания

2 3 3 36 108 108 20 8 12 88 3 108 8 12 88

+ Б1.В.02.02
Управление персоналом на предприятиях
питания

4 2 2 36 72 72 14 6 8 58 10 2 2 72 6 8 58

+ Б1.В.02.03 Физиология, санитария и гигиена питания 6 3 3 36 108 108 20 8 12 34 54 59 2 3 108 8 12 34 54

+ Б1.В.02.04 Пищевая химия 5 3 3 36 108 108 20 8 12 16 72 77 3 108 8 12 16 72

+ Б1.В.02.05 Техническое оснащение предприятий питания 7 3 3 36 108 108 24 8 8 8 84 16 4 3 108 8 8 8 84

+ Б1.В.02.06 Стандартизация, сертификация и метрология 7 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.В.02.07 Товароведение продовольственных товаров 7 3 3 36 108 108 16 8 8 92 12 3 108 8 8 92

+ Б1.В.02.08 Организация обслуживания в баре 7 3 3 36 108 108 16 8 8 92 12 3 108 8 8 92

+ Б1.В.02.09
Автоматизация и прикладное техническое
программное обеспечение предприятий
питания

7 4 4 36 144 144 24 8 8 8 48 72 79 4 144 8 8 8 48 72

+ Б1.В.02.10
Контроль качества сырья и готовой продукции
на предприятиях индустрии питания

8 3 3 36 108 108 20 8 12 16 72 77 3 108 8 12 16 72

+ Б1.В.02.11
Инновационные технологии в индустрии
питания

8 3 3 36 108 108 16 8 8 92 12 3 108 8 8 92

+ Б1.В.02.12 Бережливое производство 8 3 3 36 108 108 16 8 8 92 12 2 3 108 8 8 92

+ Б1.В.02.13 Технология производства ресторанных блюд 7 3 3 36 108 108 24 8 8 8 84 16 4 3 108 8 8 8 84

+ Б1.В.02.14
Менеджмент производства и услуг предприятий
питания

8 7 8 8 36 288 288 52 12 40 164 72 95 4 144 4 24 116 4 144 8 16 48 72

+ Б1.В.02.15 Проектирование предприятий питания 8 3 3 36 108 108 20 8 12 88 14 2 3 108 8 12 88

+ Б1.В.02.16
Финансово-хозяйственная деятельность
предприятия питания

8 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 2 72 8 8 56

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 6 12345 14 14 504 504 104 36 68 355 45 78 12 2 72 8 12 52 2 72 8 12 52 2 72 4 8 60 2 72 4 8 60 3 108 4 12 92 3 108 8 16 39 45

+ Б1.В.ДВ.01.01 Ресторанный сервис 6 12345 14 14 36 504 504 104 36 68 355 45 78 12 2 72 8 12 52 2 72 8 12 52 2 72 4 8 60 2 72 4 8 60 3 108 4 12 92 3 108 8 16 39 45

- Б1.В.ДВ.01.02 Поварское дело 6 12345 14 14 36 504 504 104 36 68 355 45 78 12 2 72 8 12 52 2 72 8 12 52 2 72 4 8 60 2 72 4 8 60 3 108 4 12 92 3 108 8 16 39 45

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 45 6 6 6 216 216 32 32 184 16 2 72 8 64 2 72 12 60 2 72 12 60

+ Б1.В.ДВ.02.01
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

45 6 6 6 36 216 216 32 32 184 16 2 72 8 64 2 72 12 60 2 72 12 60

- Б1.В.ДВ.02.02 Деловой иностранный язык 45 6 6 6 36 216 216 32 32 184 16 2 72 8 64 2 72 12 60 2 72 12 60

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору 8 4 4 144 144 24 8 16 120 16 4 144 8 16 120

+ Б1.В.ДВ.03.01
Технология продуктов функционального и
специального назначения

8 4 4 36 144 144 24 8 16 120 16 4 144 8 16 120

- Б1.В.ДВ.03.02 Основы рационального питания 8 4 4 36 144 144 24 8 16 120 16 4 144 8 16 120

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору 9 4 4 144 144 20 8 12 70 54 59 4 144 8 12 70 54

+ Б1.В.ДВ.04.01 Технология и организация питания кухонь мира 9 4 4 36 144 144 20 8 12 70 54 59 4 144 8 12 70 54

- Б1.В.ДВ.04.02
Организация мучного и кондитерского
производств в общественном питании

9 4 4 36 144 144 20 8 12 70 54 59 4 144 8 12 70 54

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору 9 3 3 108 108 20 8 12 88 14 3 108 8 12 88

+ Б1.В.ДВ.05.01 Упаковочные материалы и оборудование 9 3 3 36 108 108 20 8 12 88 14 3 108 8 12 88

- Б1.В.ДВ.05.02
Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

9 3 3 36 108 108 20 8 12 88 14 3 108 8 12 88

Блок 2.Практики 27 27 972 972 8 8 964 972 6 216 2 214 6 216 2 214 3 108 2 106 12 432 2 430

Вариативная часть 27 27 972 972 8 8 964 972 6 216 2 214 6 216 2 214 3 108 2 106 12 432 2 430

+ Б2.В.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

2 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214

+ Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

46 9 9 36 324 324 4 4 320 324 6 216 2 214 3 108 2 106

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 9 12 12 36 432 432 2 2 430 432 12 432 2 430

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 10 10 314 9 324 10 314

Базовая часть 9 9 324 324 10 10 314 9 324 10 314

+ Б3.Б.01(Д)
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

9 9 36 324 324 10 10 314 9 324 10 314

ФТД.Факультативы 20 20 720 720 128 32 96 574 18 86 3 108 24 84 11 396 20 56 302 18 2 72 4 4 64 3 108 4 12 92 1 36 4 32

Вариативная часть 20 20 720 720 128 32 96 574 18 86 3 108 24 84 11 396 20 56 302 18 2 72 4 4 64 3 108 4 12 92 1 36 4 32

+ ФТД.В.01 Основы православного вероучения 2 1 1 36 36 36 4 4 32 1 36 4 32

+ ФТД.В.02 Основы строевой подготовки 12 2 2 36 72 72 16 16 56 1 36 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.В.03 Основы медицинских знаний 12 2 2 36 72 72 16 16 56 1 36 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.В.04 Музыкальная культура: традиции и фольклор 12 2 2 36 72 72 16 16 56 1 36 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.В.05 Старославянский язык 6 1 1 36 36 36 8 8 28 4 1 36 8 28

+ ФТД.В.06 Современные стандарты качества (маркировка) 6 2 2 36 72 72 8 4 4 64 6 2 72 4 4 64

+ ФТД.В.07
Повышение уровня правосознания граждан и
популяризации антикоррупционных стандартов
поведения

7 1 1 36 36 36 4 4 32 4 1 36 4 32

+ ФТД.В.08 Экономика отраслей пищевой промышленности 5 2 2 36 72 72 8 4 4 64 6 2 72 4 4 64

+ ФТД.В.09
Креативная идея проекта: инновации в
технологиях и инженерии (онлайн-курс)

2 3 3 36 108 108 24 8 16 75 9 33 3 108 8 16 75 9

+ ФТД.В.10
Технология и организация индустрии питания
(онлайн-курс)

2 4 4 36 144 144 24 8 16 111 9 33 4 144 8 16 111 9
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Б1 Дисциплины (модули)

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-
4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-
21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.Б Базовая часть ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б1.Б.01 Общекультурный модуль ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-4

Б1.Б.01.01 228 История ОК-2

Б1.Б.01.02 228 История казачества ОК-2

Б1.Б.01.03 228 Правоведение ОК-4

Б1.Б.01.04 228 Физическая культура и спорт ОК-8

Б1.Б.01.05 228 Русский язык и культура речи ОК-5

Б1.Б.01.06 228 Философия ОК-1

Б1.Б.01.07 228 Психология ОК-6

Б1.Б.01.08 229 Экономика ОК-3

Б1.Б.01.09 228
Духовно-нравственные основы и культура
российского казачества

ОК-5

Б1.Б.01.10 228
Роль казачества в формировании и развитии
российской государственности

ОК-2; ОК-4

Б1.Б.01.11 230 Безопасность жизнедеятельности ОК-4; ОК-9; ОПК-4

Б1.Б.01.12 228 Иностранный язык ОК-5; ОК-7

Б1.Б.02 Фундаментальный модуль ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4

Б1.Б.02.01 230 Высшая математика ОПК-1

Б1.Б.02.02 230 Физика ОПК-1

Б1.Б.02.03 230 Инженерная и компьютерная графика ОПК-1

Б1.Б.02.04 230
Информационные технологии в профессиональной
деятельности

ОПК-1

Б1.Б.02.05 230 Прикладная механика ОПК-2; ОПК-4

Б1.Б.03 Модуль "Предпринимательство" ОК-3; ОК-6; ОПК-5

Б1.Б.03.01 229 Основы предпринимательства ОК-6

Б1.Б.03.02 229 Менеджмент ОПК-5

Б1.Б.03.03 229 Экономика предприятия общественного питания ОК-3; ОПК-5

Б1.Б.04 Общепрофессиональный модуль ОПК-2; ОПК-3; ОПК-5

Б1.Б.04.01 229 Неорганическая химия ОПК-2

Б1.Б.04.02 229 Органическая химия ОПК-2

Б1.Б.04.03 229
Аналитическая химия и физико-химические методы
анализа

ОПК-3

Б1.Б.04.04 229 Физическая и коллоидная химия ОПК-2

Б1.Б.04.05 229 Биохимия ОПК-2; ОПК-3

Б1.Б.04.06 229 Микробиология ОПК-3

Б1.Б.04.07 229
Введение в технологию продукции и организацию
общественного питания

ОПК-5
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Б1.Б.04.08 229
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

ОПК-5

Б1.Б.04.09 229 Технология продукции общественного питания ОПК-2

Б1.Б.05 230 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс) ОПК-1

Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули) по физической
культуре и спорту

ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.01 228 Учебно-тренировочный модуль ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.02 228 Специально-тренировочный модуль ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.03 228 Секционно-спортивный модуль ОК-8

Б1.В Вариативная часть
ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-
18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.01 229 Проектирование ПК-4; ПК-15; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.02 Модуль профильной направленности
ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; 
ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.02.01 229
Проектирование меню и рационов предприятий
питания

ПК-15

Б1.В.02.02 229 Управление персоналом на предприятиях питания ПК-8; ПК-9; ПК-11; ПК-12; ПК-20; ПК-21

Б1.В.02.03 229 Физиология, санитария и гигиена питания ПК-3

Б1.В.02.04 229 Пищевая химия ПК-4; ПК-17

Б1.В.02.05 229 Техническое оснащение предприятий питания ПК-5; ПК-18; ПК-29

Б1.В.02.06 230 Стандартизация, сертификация и метрология ПК-1

Б1.В.02.07 229 Товароведение продовольственных товаров ПК-15; ПК-19

Б1.В.02.08 229 Организация обслуживания в баре ПК-19; ПК-20

Б1.В.02.09 230
Автоматизация и прикладное техническое
программное обеспечение предприятий питания

ПК-2

Б1.В.02.10 229
Контроль качества сырья и готовой продукции на
предприятиях индустрии питания

ПК-1

Б1.В.02.11 229 Инновационные технологии в индустрии питания ПК-5

Б1.В.02.12 230 Бережливое производство ПК-4; ПК-13; ПК-14; ПК-17

Б1.В.02.13 229 Технология производства ресторанных блюд ПК-1; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Б1.В.02.14 229
Менеджмент производства и услуг предприятий
питания

ПК-10; ПК-19; ПК-23

Б1.В.02.15 229 Проектирование предприятий питания ПК-3; ПК-27; ПК-28

Б1.В.02.16 229
Финансово-хозяйственная деятельность
предприятия питания

ПК-14; ПК-16; ПК-22

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.01.01 229 Ресторанный сервис ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.01.02 229 Поварское дело ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору ПК-20

Б1.В.ДВ.02.01 228 Иностранный язык в профессиональной деятельнос ПК-20

Б1.В.ДВ.02.02 228 Деловой иностранный язык ПК-20

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19
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Б1.В.ДВ.03.01 229
Технология продуктов функционального и
специального назначения

ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19

Б1.В.ДВ.03.02 229 Основы рационального питания ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.04.01 229 Технология и организация питания кухонь мира ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.04.02 229
Организация мучного и кондитерского производств
в общественном питании

ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.05.01 229 Упаковочные материалы и оборудование ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.05.02 229
Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

ПК-1; ПК-6

Б2 Практики

ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; 
ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В Вариативная часть

ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; 
ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В.01(У) 229

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том числе
первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-15; ПК-19

Б2.В.02(П) 229
Практика по получению профессиональных умений
и опыта профессиональной деятельности

ОПК-1; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-15; ПК-16; ПК-19; ПК-27; ПК-29

Б2.В.03(Пд) 229 Преддипломная практика
ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; 
ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3 Государственная итоговая аттестация

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-
4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-
21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б Базовая часть

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-
4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-
21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б.01(Д) 229
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-
4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-
21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

ФТД Факультативы
ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-
15; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29

ФТД.В Вариативная часть
ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-
15; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29

ФТД.В.01 228 Основы православного вероучения ОК-6

ФТД.В.02 228 Основы строевой подготовки ОК-8

ФТД.В.03 228 Основы медицинских знаний ОК-9

ФТД.В.04 228 Музыкальная культура: традиции и фольклор ОК-6; ОК-7

ФТД.В.05 228 Старославянский язык ОК-5; ОК-7

ФТД.В.06 229 Современные стандарты качества (маркировка) ПК-6; ПК-19

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата 'Вя-190304-ТОИПвэд-20.plx', код направления 19.03.04, направленность (профиль): 190304-ТОИП, год начала подготовки 2020



Индекс Каф Наименование Формируемые компетенции

ФТД.В.07 228
Повышение уровня правосознания граждан и
популяризации антикоррупционных стандартов
поведения

ОК-4

ФТД.В.08 229 Экономика отраслей пищевой промышленности ОК-3; ОПК-5

ФТД.В.09 230
Креативная идея проекта: инновации в технологиях
и инженерии (онлайн-курс)

ОК-6; ОК-7; ПК-4; ПК-15

ФТД.В.10 229
Технология и организация индустрии питания
(онлайн-курс)

ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-15; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29
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