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Мес

Пн 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Ср 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Чт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Пт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Сб 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * К Э К * У * Э У К

Вт * Э К * У Э У К К

Ср * * Э К У Э У К

Чт * Э К У Э У К

Пт * * Э К У Э У К

Сб * К Э К У * * Э У К

Мес

Пн 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Ср 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Чт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Пт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Сб 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Вс 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * Э К * П * * * Э К

Вт * Э К * П * * Э К

Ср П * К * П Э Э К

Чт * * К П Э К

Пт П П П П П * П П П П П П * * К П Э К

Сб * * К П Э К

Мес

Пн 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вт 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Ср 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Чт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Пт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Сб 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Вс 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн П * Э К * * * Э К

Вт П * Э Э К * Э К

Ср П * Э Э К * Э К

Чт П * Э К * Э Э К

Пт П * * Э К * Э К

Сб П * Э К Э К

Мес

Пн 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Вт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Ср 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Чт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Пт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Сб 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Вс 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * * Э К Э Пд Пд К Д Д

Вт * Э К Э Пд Пд К Д Д

Ср * Э Э К Э * Пд К * Д

Чт * Э Э К Э Пд * Д Д Д

Пт * Э К * * Пд Пд Пд Д Д К

Сб * * Э К Пд Пд Пд Д Д К

КККККПд Пд ДПд Д Д Д КПдПдПд

Календарный учебный график 2021-2022 г.

Э

ККЭ К К К К К

Календарный учебный график 2020-2021 г.

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

ККК К К К

Сентябрь Октябрь Февраль Март АвгустАпрель Май Июнь Июль

Календарный учебный график 2022-2023 г.

Сентябрь Октябрь

П

Ноябрь

Э К

Ноябрь Декабрь

Э Э К

Январь

Э К Э

17 5/615 3/6

Э

У

К

К К

Август

КК

КУ К К

Июль

366 дн

Итого
Всего

120
5/6

23 2/6

16

4

6

68 дн

13 дн

3

8

6

8

6

268 дн

58 дн

ИюньДекабрь Январь Февраль Март Апрель Май

АвгустМарт

Календарный учебный график 2023-2024 г.

Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Апрель Май Июнь ИюльСентябрь

Сем. 2Сем. 1 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6

Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

212 дн

70 дн 14 дн

18 дн 7 дн

7 дн

8 дн

154 дн

56 дн

7 дн

24

161 дн 204 дн 365 дн204 дн 365 дн

61 дн

5 дн

70 дн

14 дн

56 дн

8 дн

Сем. 8Всего Сем. 7

17 2/633 2/6

2 2/62 1/6 4 3/64 3/6 2 2/6

2

6

 4/6

8

6

14 дн

10 дн

161 дн365 дн

30 4/615 4/6

2 2/6 2 1/6

П

Теоретическое обучение 16 1/617 2/6 33 3/6 15

Экзаменационные сессии 2 2 4Э

Учебная практика 4 4У

Производственная практика 2 2П

Преддипломная практикаПд

Защита выпускной квалификационной
работы, включая подготовку к
процедуре защиты и процедуру
защиты

17 дн

8 дн

161 дн

43 дн

5 дн

204 дн

60 дн

13 дн

Продолжительность каникул

Нерабочие праздничные дни (не
включая воскресенья)

 Продолжительность

Д

К

*



- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

Элект
часы

Пр.
подгот

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 204 204 7672 7672 3136 1146 604 1386 3690 846 32 48 29 1098 178 70 238 504 108 25 954 150 88 194 432 90 27 1026 136 62 192 510 126 27 1026 178 32 206 493 117 28 1062 118 112 156 550 126 29 1102 176 128 156 525 117 29 1044 144 112 160 502 126 10 360 66 84 174 36

Базовая часть 108 108 4216 4216 1722 702 380 640 1945 549 32 4 25 954 162 70 186 428 108 18 702 118 88 130 276 90 23 882 122 62 142 430 126 19 738 146 32 108 335 117 15 594 74 48 62 374 36 8 346 80 80 12 102 72

+ Б1.Б.01 Общекультурный модуль 234
11112
3445

124 33 33 1188 1188 560 210 350 529 99 10 360 64 122 174 7 252 32 84 109 27 5 180 16 62 66 36 9 324 82 64 142 36 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.01 История 2 1 5 5 36 180 180 68 32 36 85 27 2 72 16 18 38 3 108 16 18 47 27

+ Б1.Б.01.02 История казачества 2 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.03 Правоведение 1 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.04 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.05 Русский язык и культура речи 1 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.06 Философия 4 3 3 36 108 108 50 34 16 22 36 3 108 34 16 22 36

+ Б1.Б.01.07 Психология 4 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ Б1.Б.01.08 Экономика 4 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ Б1.Б.01.09
Духовно-нравственные основы и культура
российского казачества

3 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.10
Роль казачества в формировании и развитии
российской государственности

5 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.01.11 Безопасность жизнедеятельности 4 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ Б1.Б.01.12 Иностранный язык 3 12 7 7 36 252 252 142 142 74 36 2 72 50 22 2 72 48 24 3 108 44 28 36

+ Б1.Б.02 Фундаментальный модуль 12234 13 3 26 26 936 936 384 180 68 136 390 162 7 252 50 18 34 114 36 7 252 50 34 34 71 63 9 324 64 68 165 27 3 108 16 16 40 36

+ Б1.Б.02.01 Высшая математика 23 1 12 12 36 432 432 204 102 102 165 63 4 144 34 34 76 4 144 34 34 40 36 4 144 34 34 49 27

+ Б1.Б.02.02 Физика 12 6 6 36 216 216 84 32 52 69 63 3 108 16 18 38 36 3 108 16 34 31 27

+ Б1.Б.02.03 Инженерная и компьютерная графика 3 3 3 36 108 108 30 14 16 78 3 108 14 16 78

+ Б1.Б.02.04
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

4 3 3 36 108 108 32 16 16 40 36 3 108 16 16 40 36

+ Б1.Б.02.05 Прикладная механика 3 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.03 Модуль "Предпринимательство" 145 6 6 216 216 96 46 50 120 2 72 16 18 38 2 72 16 16 40 2 72 14 16 42

+ Б1.Б.03.01 Основы предпринимательства 1 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ Б1.Б.03.02 Менеджмент 4 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ Б1.Б.03.03
Экономика предприятия общественного
питания

5 2 2 36 72 72 30 14 16 42 2 72 14 16 42

+ Б1.Б.04 Общепрофессиональный модуль
11334

566
25 2345 41 41 1476 1476 578 250 296 32 610 288 6 216 32 52 60 72 4 144 36 54 54 9 324 42 62 157 63 5 180 32 16 16 71 45 11 396 44 48 16 252 36 6 216 64 64 16 72

+ Б1.Б.04.01 Неорганическая химия 1 3 3 36 108 108 50 16 34 22 36 3 108 16 34 22 36

+ Б1.Б.04.02 Органическая химия 3 2 5 5 36 180 180 98 32 66 46 36 2 72 18 36 18 3 108 14 30 28 36

+ Б1.Б.04.03
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

3 2 5 5 36 180 180 66 32 34 87 27 2 72 18 18 36 3 108 14 16 51 27

+ Б1.Б.04.04 Физическая и коллоидная химия 3 3 3 36 108 108 30 14 16 78 3 108 14 16 78

+ Б1.Б.04.05 Биохимия 4 3 3 36 108 108 32 16 16 31 45 3 108 16 16 31 45

+ Б1.Б.04.06 Микробиология 5 3 3 36 108 108 34 16 18 38 36 3 108 16 18 38 36

+ Б1.Б.04.07
Введение в технологию продукции и
организацию общественного питания

1 3 3 36 108 108 34 16 18 38 36 3 108 16 18 38 36

+ Б1.Б.04.08
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

6 45 9 9 36 324 324 126 62 32 32 162 36 2 72 16 16 40 4 144 14 16 114 3 108 32 32 8 36

+ Б1.Б.04.09 Технология продукции общественного питания 6 5 7 7 36 252 252 108 46 62 108 36 4 144 14 30 100 3 108 32 32 8 36

+ Б1.Б.05
Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс)

6 2 2 36 72 72 32 16 16 40 32 4 2 72 16 16 40

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту

12345
6

328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46

+ Б1.Б.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46

- Б1.Б.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46

- Б1.Б.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 123456 328 328 72 72 256 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 54 12 42 58 12 46

Вариативная часть 96 96 3456 3456 1414 444 224 746 1745 297 44 4 144 16 52 76 7 252 32 64 156 4 144 14 50 80 8 288 32 98 158 13 468 44 64 94 176 90 21 756 96 48 144 423 45 29 1044 144 112 160 502 126 10 360 66 84 174 36

+ Б1.В.01 Проектирование 123456 7 14 14 36 504 504 216 216 288 14 2 72 34 38 2 72 32 40 2 72 34 38 2 72 34 38 2 72 34 38 2 72 16 56 2 72 32 40

+ Б1.В.02 Модуль профильной направленности 55778 2467
66667

778
51 51 1836 1836 730 286 160 284 908 198 18 3 108 16 16 76 2 72 16 16 40 6 216 30 64 32 90 14 504 80 48 64 312 19 684 96 48 128 340 72 7 252 48 60 108 36

+ Б1.В.02.01
Проектирование меню и рационов предприятий
питания

2 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76

+ Б1.В.02.02
Управление персоналом на предприятиях
питания

4 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 2 72 16 16 40

+ Б1.В.02.03 Физиология, санитария и гигиена питания 5 3 3 36 108 108 44 14 30 19 45 2 3 108 14 30 19 45

+ Б1.В.02.04 Пищевая химия 5 3 3 36 108 108 50 16 34 13 45 3 108 16 34 13 45

+ Б1.В.02.05 Техническое оснащение предприятий питания 6 3 3 36 108 108 48 16 16 16 60 4 3 108 16 16 16 60

+ Б1.В.02.06 Стандартизация, сертификация и метрология 6 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ Б1.В.02.07 Товароведение продовольственных товаров 6 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76

+ Б1.В.02.08 Организация обслуживания в баре 6 3 3 36 108 108 32 16 16 76 3 108 16 16 76

+ Б1.В.02.09
Автоматизация и прикладное техническое
программное обеспечение предприятий
питания

7 4 4 36 144 144 48 16 16 16 60 36 4 144 16 16 16 60 36

+ Б1.В.02.10
Контроль качества сырья и готовой продукции
на предприятиях индустрии питания

7 3 3 36 108 108 48 16 32 24 36 3 108 16 32 24 36

+ Б1.В.02.11
Инновационные технологии в индустрии
питания

7 3 3 36 108 108 48 16 32 60 3 108 16 32 60

+ Б1.В.02.12 Бережливое производство 7 3 3 36 108 108 32 16 16 76 2 3 108 16 16 76

+ Б1.В.02.13 Технология производства ресторанных блюд 6 3 3 36 108 108 48 16 16 16 60 4 3 108 16 16 16 60

+ Б1.В.02.14
Менеджмент производства и услуг предприятий
питания

8 7 8 8 36 288 288 118 40 78 134 36 4 144 16 48 80 4 144 24 30 54 36

+ Б1.В.02.15 Проектирование предприятий питания 8 3 3 36 108 108 54 24 30 54 2 3 108 24 30 54

+ Б1.В.02.16
Финансово-хозяйственная деятельность
предприятия питания

7 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 2 72 16 16 40

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 6 12345 14 14 504 504 190 92 98 269 45 12 2 72 16 18 38 2 72 16 16 40 2 72 14 16 42 2 72 16 16 40 3 108 14 16 78 3 108 16 16 31 45

+ Б1.В.ДВ.01.01 Ресторанный сервис 6 12345 14 14 36 504 504 190 92 98 269 45 12 2 72 16 18 38 2 72 16 16 40 2 72 14 16 42 2 72 16 16 40 3 108 14 16 78 3 108 16 16 31 45

- Б1.В.ДВ.01.02 Поварское дело 6 12345 14 14 36 504 504 190 92 98 269 45 12 2 72 16 18 38 2 72 16 16 40 2 72 14 16 42 2 72 16 16 40 3 108 14 16 78 3 108 16 16 31 45

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 45 6 6 6 216 216 124 124 92 2 72 32 40 2 72 44 28 2 72 48 24

+ Б1.В.ДВ.02.01
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

45 6 6 6 36 216 216 124 124 92 2 72 32 40 2 72 44 28 2 72 48 24

- Б1.В.ДВ.02.02 Деловой иностранный язык 45 6 6 6 36 216 216 124 124 92 2 72 32 40 2 72 44 28 2 72 48 24

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору 7 4 4 144 144 48 16 32 96 4 144 16 32 96

+ Б1.В.ДВ.03.01
Технология продуктов функционального и
специального назначения

7 4 4 36 144 144 48 16 32 96 4 144 16 32 96

- Б1.В.ДВ.03.02 Основы рационального питания 7 4 4 36 144 144 48 16 32 96 4 144 16 32 96

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору 7 4 4 144 144 64 32 32 26 54 4 144 32 32 26 54

+ Б1.В.ДВ.04.01 Технология и организация питания кухонь мира 7 4 4 36 144 144 64 32 32 26 54 4 144 32 32 26 54

- Б1.В.ДВ.04.02
Организация мучного и кондитерского
производств в общественном питании

7 4 4 36 144 144 64 32 32 26 54 4 144 32 32 26 54

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору 8 3 3 108 108 42 18 24 66 3 108 18 24 66

+ Б1.В.ДВ.05.01 Упаковочные материалы и оборудование 8 3 3 36 108 108 42 18 24 66 3 108 18 24 66

- Б1.В.ДВ.05.02
Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

8 3 3 36 108 108 42 18 24 66 3 108 18 24 66

Блок 2.Практики 27 27 972 972 10 10 962 972 6 216 2 214 3 108 2 106 3 108 2 106 3 108 2 106 12 432 2 430

Вариативная часть 27 27 972 972 10 10 962 972 6 216 2 214 3 108 2 106 3 108 2 106 3 108 2 106 12 432 2 430

+ Б2.В.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

2 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214

+ Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности

45 9 9 36 324 324 6 6 318 324 3 108 2 106 3 108 2 106 3 108 2 106

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 8 12 12 36 432 432 2 2 430 432 12 432 2 430

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 10 10 314 9 324 10 314

Базовая часть 9 9 324 324 10 10 314 9 324 10 314

+ Б3.Б.01(Д)
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

9 9 36 324 324 10 10 314 9 324 10 314

ФТД.Факультативы 20 20 720 720 286 80 206 416 18 86 3 108 56 52 11 396 40 92 246 18 2 72 16 18 38 3 108 16 40 52 1 36 8 28

Вариативная часть 20 20 720 720 286 80 206 416 18 86 3 108 56 52 11 396 40 92 246 18 2 72 16 18 38 3 108 16 40 52 1 36 8 28

+ ФТД.В.01 Основы православного вероучения 2 1 1 36 36 36 8 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.В.02 Основы строевой подготовки 12 2 2 36 72 72 32 32 40 1 36 16 20 1 36 16 20

+ ФТД.В.03 Основы медицинских знаний 12 2 2 36 72 72 32 32 40 1 36 16 20 1 36 16 20

+ ФТД.В.04 Музыкальная культура: традиции и фольклор 12 2 2 36 72 72 48 48 24 1 36 24 12 1 36 24 12

+ ФТД.В.05 Старославянский язык 6 1 1 36 36 36 24 24 12 1 36 24 12
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

Элект
часы

Пр.
подгот

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СРП СР
Конт
роль

+ ФТД.В.06 Современные стандарты качества (маркировка) 6 2 2 36 72 72 32 16 16 40 2 72 16 16 40

+ ФТД.В.07
Повышение уровня правосознания граждан и
популяризации антикоррупционных стандартов
поведения

7 1 1 36 36 36 8 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.В.08 Экономика отраслей пищевой промышленности 5 2 2 36 72 72 34 16 18 38 2 72 16 18 38

+ ФТД.В.09
Креативная идея проекта: инновации в
технологиях и инженерии (онлайн-курс)

2 3 3 36 108 108 34 16 18 65 9 43 3 108 16 18 65 9

+ ФТД.В.10
Технология и организация индустрии питания
(онлайн-курс)

2 4 4 36 144 144 34 16 18 101 9 43 4 144 16 18 101 9
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; 
ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.Б Базовая часть ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б1.Б.01 Общекультурный модуль ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-4

Б1.Б.01.01 История ОК-2

Б1.Б.01.02 История казачества ОК-2

Б1.Б.01.03 Правоведение ОК-4

Б1.Б.01.04 Физическая культура и спорт ОК-8

Б1.Б.01.05 Русский язык и культура речи ОК-5

Б1.Б.01.06 Философия ОК-1

Б1.Б.01.07 Психология ОК-6

Б1.Б.01.08 Экономика ОК-3

Б1.Б.01.09
Духовно-нравственные основы и культура
российского казачества

ОК-5

Б1.Б.01.10
Роль казачества в формировании и развитии
российской государственности

ОК-2; ОК-4

Б1.Б.01.11 Безопасность жизнедеятельности ОК-4; ОК-9; ОПК-4

Б1.Б.01.12 Иностранный язык ОК-5; ОК-7

Б1.Б.02 Фундаментальный модуль ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4

Б1.Б.02.01 Высшая математика ОПК-1

Б1.Б.02.02 Физика ОПК-1

Б1.Б.02.03 Инженерная и компьютерная графика ОПК-1

Б1.Б.02.04
Информационные технологии в профессиональной
деятельности

ОПК-1

Б1.Б.02.05 Прикладная механика ОПК-2; ОПК-4

Б1.Б.03 Модуль "Предпринимательство" ОК-3; ОК-6; ОПК-5

Б1.Б.03.01 Основы предпринимательства ОК-6

Б1.Б.03.02 Менеджмент ОПК-5

Б1.Б.03.03 Экономика предприятия общественного питания ОК-3; ОПК-5

Б1.Б.04 Общепрофессиональный модуль ОПК-2; ОПК-3; ОПК-5

Б1.Б.04.01 Неорганическая химия ОПК-2

Б1.Б.04.02 Органическая химия ОПК-2

Б1.Б.04.03
Аналитическая химия и физико-химические методы
анализа

ОПК-3

Б1.Б.04.04 Физическая и коллоидная химия ОПК-2

Б1.Б.04.05 Биохимия ОПК-2; ОПК-3

Б1.Б.04.06 Микробиология ОПК-3

Б1.Б.04.07
Введение в технологию продукции и организацию
общественного питания

ОПК-5
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.Б.04.08
Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

ОПК-5

Б1.Б.04.09 Технология продукции общественного питания ОПК-2

Б1.Б.05 Системы искусственного интеллекта (онлайн-курс) ОПК-1

Б1.Б.ДВ.01
Элективные дисциплины (модули) по физической
культуре и спорту

ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль ОК-8

Б1.Б.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль ОК-8

Б1.В Вариативная часть
ОПК-2; ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-
16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.01 Проектирование ПК-4; ПК-15; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.02 Модуль профильной направленности
ОПК-2; ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-
17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.02.01
Проектирование меню и рационов предприятий
питания

ПК-15

Б1.В.02.02 Управление персоналом на предприятиях питания ПК-8; ПК-9; ПК-11; ПК-12; ПК-20; ПК-21

Б1.В.02.03 Физиология, санитария и гигиена питания ПК-3

Б1.В.02.04 Пищевая химия ПК-4; ПК-17

Б1.В.02.05 Техническое оснащение предприятий питания ПК-5; ПК-18; ПК-29

Б1.В.02.06 Стандартизация, сертификация и метрология ПК-1

Б1.В.02.07 Товароведение продовольственных товаров ПК-15; ПК-19

Б1.В.02.08 Организация обслуживания в баре ПК-19; ПК-20

Б1.В.02.09
Автоматизация и прикладное техническое
программное обеспечение предприятий питания

ПК-2

Б1.В.02.10
Контроль качества сырья и готовой продукции на
предприятиях индустрии питания

ПК-1

Б1.В.02.11 Инновационные технологии в индустрии питания ПК-5

Б1.В.02.12 Бережливое производство ПК-4; ПК-13; ПК-14; ПК-17

Б1.В.02.13 Технология производства ресторанных блюд ПК-1; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Б1.В.02.14
Менеджмент производства и услуг предприятий
питания

ПК-10; ПК-19; ПК-23

Б1.В.02.15 Проектирование предприятий питания ПК-3; ПК-27; ПК-28

Б1.В.02.16
Финансово-хозяйственная деятельность предприятия
питания

ПК-14; ПК-16; ПК-22

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.01.01 Ресторанный сервис ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.01.02 Поварское дело ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-19

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору ПК-20

Б1.В.ДВ.02.01 Иностранный язык в профессиональной деятельности ПК-20

Б1.В.ДВ.02.02 Деловой иностранный язык ПК-20

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1.В.ДВ.03.01
Технология продуктов функционального и
специального назначения

ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19

Б1.В.ДВ.03.02 Основы рационального питания ПК-1; ПК-4; ПК-8; ПК-19

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.04.01 Технология и организация питания кухонь мира ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.04.02
Организация мучного и кондитерского производств в
общественном питании

ПК-1; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-15; ПК-17; ПК-19

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.05.01 Упаковочные материалы и оборудование ПК-1; ПК-6

Б1.В.ДВ.05.02
Взаимодействие упаковочных полимерных
материалов с продуктами питания

ПК-1; ПК-6

Б2 Практики

ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-
13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В Вариативная часть

ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-
13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б2.В.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том числе
первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-15; ПК-19

Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных умений и
опыта профессиональной деятельности

ОПК-1; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-15; ПК-16; ПК-19; ПК-27; ПК-29

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика
ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-
13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3 Государственная итоговая аттестация

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; 
ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б Базовая часть

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; 
ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б3.Б.01(Д)
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; 
ПК-22; ПК-23; ПК-27; ПК-28; ПК-29

ФТД Факультативы
ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-15; 
ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29

ФТД.В Вариативная часть
ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-15; 
ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29

ФТД.В.01 Основы православного вероучения ОК-6

ФТД.В.02 Основы строевой подготовки ОК-8

ФТД.В.03 Основы медицинских знаний ОК-9

ФТД.В.04 Музыкальная культура: традиции и фольклор ОК-6; ОК-7

ФТД.В.05 Старославянский язык ОК-5; ОК-7
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ФТД.В.06 Современные стандарты качества (маркировка) ПК-6; ПК-19

ФТД.В.07
Повышение уровня правосознания граждан и
популяризации антикоррупционных стандартов
поведения

ОК-4

ФТД.В.08 Экономика отраслей пищевой промышленности ОК-3; ОПК-5

ФТД.В.09
Креативная идея проекта: инновации в технологиях
и инженерии (онлайн-курс)

ОК-6; ОК-7; ПК-4; ПК-15

ФТД.В.10
Технология и организация индустрии питания
(онлайн-курс)

ПК-1; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-15; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-29

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ     Учебный план бакалавриата 'Вя-190304-ТОИПо-20.plx', код направления 19.03.04, направленность (профиль): 190304-ТОИП, год начала подготовки 2020


		vyazma@mgutm.ru
	2023-07-03T16:37:11+0300
	Смоленская область, г. Вязьма, ул. Ленина, д.77
	Коржикова Надежда Сергеевна
	Подпись документа




